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S T A R T E R S  

S I D E S

M A I N S

A c lass ic  Middle  Eastern  f i sh  d i sh  served  over
sp iced  r ice  wi th  caramel ized  onions  accompanied
by tahin i  sauce
Al lergens:  F .  D.  N

MENU

Prices  are  VAT inc lus ive
Adults  require  an average  of  2000 ca lor ies  dai ly .  indiv idual
requirements  vary  f rom one  person to  another

s low-braised  lamb shank served  wi th  aromat ic  machbous
basmat i  r ice
Al lergens:  D.  N

PORCINI MUSHROOM PENNE
Creamy penne  pasta  in  a  de l icate  porc in i  mushroom
sauce ,  of fer ing  r ich ,  earthy  f lavors ,  and  served  wi th
tender  gr i l l ed  ch icken.
Al lergens:  G.  D
LAMB  GHOUZI      
a fes t ive  d i sh  of  tender  lamb served  over  aromat ic  sp iced
r ice ,  garn ished  wi th  nuts  and  ra is ins .
Al lergens:  D.  N.  

GRILLED CHICKEN TENDERS 
Juicy  gr i l l ed  ch icken  tenders  served  wi th  smooth,
creamy hummus,  topped  wi th  a  spr inkle  of  cr i spy
potatoes  and  pomegranate  rubies .
Al lergens:S.  G .  D

HAMMOUR SAYADIEH 189SAR    901KCAL

CHICKEN TAHCHIN      182SAR    1057KCAL
Pers ian-s ty le  baked  r ice  layered  wi th  saf fron,
yogurt -mar inated  ch icken,  and  a  cr i sp  go lden
crust  Al lergens:  E.  D.  N.  M

CHILI RONI 129SAR    843KCAL
Elbow pasta  in  sp icy  Bahrain i  ragout ,  topped  wi th
cr i spy  potatoes  for  a  f lavorfu l  and  crunchy twis t
Al lergens:  G,  D

MOZAT LAHM 219SAR    1073KCAL
s low-braised  lamb shank served  wi th  a  r ich
vermice l l i  r ice
Al lergens:  G.  N.  D

TANDOORI CHICKEN SHISH 129SAR    438KCAL
Gri l led ,  sp iced  ch icken  skewers  wi th  a  smoky,
tender  f in i sh .
Al lergens:  G.  D.  N

MOZAT ALKHAJA 219SAR    1073KCAL

PENNE MOUNTAIN 129SAR    961KCAL
creamy penne  pasta  loaded  wi th  sautéed  mushrooms,
sp inach  and  mashed  potato  ba l l s .
Al lergens:  G.  D.  E

138SAR    985KCAL

219SAR    1073KCAL

119SAR    860KCAL

FRENCH FRIES 4 6 S A R     5 1 7 K C A L
MASHED POTATO  3 9 S A R     2 8 3 K C A L
TANDOOR KHUBUS 9 S A R     1 6 4 K C A L
GLUTEN FREE BREAD 1 6 S A R    
GARDEN SALAD 3 6 S A R       5 3 K C A L
SAFFRON RICE 3 9 S A R     5 3 6 K C A L

QUINOA TABBOULEH 73SAR    466KCAL
A fresh  twis t  on  the  c lass ic ,  featur ing  f luf fy
quinoa tossed  wi th  v ibrant  pars ley ,  mint ,
tomatoes ,  cucumbers ,  and  a  zes ty  lemon and
pomegranate  dress ing
Al lergens:  N
AFNANETOO SALAD 79SAR    687KCAL
a refresh ing  b lend  of  mixed  greens ,  roasted
aubergine ,  cr i spy  potatoes  and  a  tangy house
tahin i  dress ing
Al lergens:  S
FATTOUSH SALAD 79SAR    415KCAL
a v ibrant  Levant ine  sa lad  wi th  cr i spy  p i ta ,  mixed
greens ,  f resh  vegetables ,  fe ta  cheese ,  and  sumac
dress ing
Al lergens:  G,  D
ZAATAR & APPLE SALAD 79SAR    613KCAL
cr i sp  apple  s l i ces ,  greens ,  and  a  zaatar-sp iced
tahin i  v ina igret te
Al lergens:  D.  S

*GLUTEN FREE AVAILABLE
KHUBUS WITH ZAATAR 47SAR    163KCAL
Hot and cr i spy  sesame encrusted  tandoor  bread
topped  wi th  zaatar .
Al lergens:  S .  G
BABA'S TIKKA & HUMMUS 79SAR    668KCAL
Black l ime-sp iced  lamb t ikka paired  wi th  creamy
hummus,  honor ing  Chef  Roaya’s  father
“Alsayyed” and h is  t imeless  rec ipe .
Al lergens:  G.  N.  S
CREAMY HUMMUS 59SAR    441KCAL
A ve lvety  b lend  of  ch ickpeas ,  tah in i ,  f resh  lemon
ju ice ,  and  gar l ic ,  dr izz led  wi th  extra  v i rg in  o l ive
o i l  and  a  spr inkle  of  roasted  p ine  nuts .  Served
with  warm tandoor  bread  for  the  perfect  d ip .
Al lergens:  G.  N.  S
CHICKEN MATHROOBA 69SAR    310KCAL
a tradi t ional  Gul f  d i sh  of  s low-cooked ch icken,
r ice  and  herbs  sp iced  and  hand beaten  to  a  gooey
texture  that  would  mel t  your  heart .
Al lergens:  D
HAREES 69SAR    310KCAL
a comfort ing  b lend  of  wheat  and  tender  vea l  meat ,
s low-cooked to  creamy perfect ion .
Al lergens:  G.  D
EGGPLANT EXPLOSION 76SAR    290KCAL
f r ied  eggplant  topped  wi th  a  medley  of
caramel ized  onions  wi th  mint ,  f in i shed  wi th  cr i spy
walnuts  and  a  generous  dr izz le  of  whey  sauce .
Al lergens:  G.  D.  N
WARAK ENAB 76SAR    418KCAL
tender  grape  leaves  s tuf fed  wi th  r ice  and  aromat ic
herbs ,  served  wi th  a  tangy yogurt  sauce .
Al lergens:  D
JUICY KOFTA 69SAR    384KCAL
Chef  Roaya’s  twis t  on  the  Armenian  cherry
kebab:  gr i l l ed  kofta  wi th  fe ta  cheese ,  served  on
mashed  potatoes ,  dr izz led  wi th  house-made  cherry
molasses ,  and  garnished  wi th  f resh  cranberr ies .
Al lergens:  G.  D.  N
CHEESE CRISPIES
Creamy feta  in  cr i spy  golden  f i lo  pastry ,  dr izz led
with  maple  syrup  and  honey.
Al lergens:  G.  S.  D

59SAR    336KCAL

BUTTER CHICKEN DUMPLING 76SAR    328KCAL
Crispy  dumpl ings  f i l l ed  wi th  tender  but ter
ch icken,  in fused  wi th  r ich ,  creamy sp ices  for  a
bold  and  f lavorfu l  b i te .
Al lergens:  G.  D.  N

Allergens: 
G - Gluten
D - Dairy
E - Egg
N - Nuts
F - Fish
S - Sesame
M- Mustard
L- Lactose

CHICKEN BIRYANI 189SAR    1203KCAL
Fragrant  basmat i  r ice  layered  wi th  tender  ch icken,  aromat ic
sp ices ,  and  a  h int  of  saf fron,  served  wi th  a  s ide  of  sp icy
chutney
Al lergens:  G .D .  S  .  E



FOLLOW US 
ON INSTAGRAM

D E S S E R T S

C O F F E E  &  T E A

J U I C E  &  M O C K T A I L S

S O F T  D R I N K S  &  W A T E R

ESPRESSO (DOUBLE)       

ESPRESSO (SINGLE)       

FLAT WHITE                     

CAFFE LATTE                 

AMERICANO                   

CAPPUCCINO                   

TURKISH COFFEE             

SAUDI COFFEE  (CUP/POT)     

LOVE TEA (CUP/POT)          

SULTAN TEA (CUP/POT)      

GINGER TEA (CUP/POT)      

MELISSA TEA (CUP/POT)      

RED TEA (CUP/POT)             

RED TEA W/SAFFRON(CUP/POT)

MINT TEA (CUP/POT)                  

ENERGY TEA (CUP/POT)

COCA COLA                  

DIET COCA COLA         

FANTA ORANGE

SPRITE

EVIAN WATER (330ML/750ML)

SPARKLING WATER(330ML/750ML) 

peach syrup / orange juice / lemon juice / cold red tea

MENU

prices  are  VAT inc lus ive
Adults  require  an average  of  2000 ca lor ies  dai ly .  indiv idual  
requirements  vary  f rom one person to  another

FOOD MENU 

B U T T E R F L Y  P E A  M O J I T O  

a p p l e  j u i c e  /  l i m e  /  l e m o n  j u i c e  /  g i n g e r  /  m i n t  /
h o n e y  ( s e r v e d  w i t h  b u t t e r f l y  p e a  i c e )

l a b a n  /  l e m o n  s a l t  /  t a b l e  s a l t  /  d r y  m i n t  /
s o d a

UM ALI 79SAR    1628KCAL
a warm and comfort ing  Egypt ian  cro issant  pudding
with  b lossom water ,  layered  wi th  nuts  and  crème
Al lergens:  G ,  D ,  N

MUHALLABIA 63SAR    303KCAL
a ve lvety  Middle  Eastern  r ice  & mi lk  pudding,
f lavored  wi th  rosewater  and  b lossom water ,
garn ished  wi th  cot ton  candy and p is tachios .
Al lergens:D ,  N

TIRAMISU 75SAR    671KCAL
an I ta l ian  c lass ic  of  layers  of  cof fee-soaked
sponge  and  mascarpone  cream.
Al lergens:G ,  D ,  N

CREAM CARAMEL 76SAR    367KCAL
s i lky  smooth  custard  topped  wi th  go lden  caramel
for  an  indulgent  t reat
Al lergens:D ,  E

   32SAR       6KCAL

29SAR       3KCAL

33SAR    179KCAL

33SAR    190KCAL

29SAR      15KCAL

33SAR    179KCAL

29SAR        5KCAL

9 /  49  SAR     1KCAL 

19/32SAR    12KCAL

19/32SAR    12KCAL

19/32SAR      6KCAL

19/32SAR

19/32SAR      1KCAL

23/49SAR 

19/32SAR 

19/32SAR    12KCAL

22SAR    105KCAL

22SAR       1KCAL

22SAR    145KCAL

22SAR    118KCAL

19 /  31  SAR

21 /  39  SAR

ORANGE JUICE  35SAR 158KCAL

MUNEERA  54SAR 345KCAL

pineapple  /  orange  /  l emon ju ice  /  pomegranate  syrup  /  b lue
lagoon

ALAWI 56SAR 149KCAL
cheery  syrup  /  pomegranate  /  l emon ju ice  /  mint  /
orange  /  soda

BLUEBERRY MOJITO 54SAR 177KCAL

blueberry  /  mint  /  l emon ju ice  /  spr i te

PEACH ICED TEA 54SAR 144KCAL

PEACH & PASSION FRUIT 54SAR 200KCAL

 fresh peach / fresh passion fruit / syrup

PINA COLADA  56SAR 327KCAL

pineapple / coconut syrup / coconut flakes / lemon juice

TROPICANA  54SAR 148KCAL

fresh passion fruit / lemon juice / lime leaf / sparkling water /
pasion fruit syrup

LEMON WITH MINT 46SAR  153KCAL

LABAN AYRAN  16SAR  198KCAL

48SAR  152KCAL

m a t c h a  /  c r e a m  /  v a n i l l a  s y r u p  /  w h i t e  c h o c o l a t e
s y r u p  /  m i l k

LUJAINS MATCHA  35SAR  386KCAL
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المواد المسببة للحساسية:  
 G-الغلوتين

 D-منتجات الألبان 
 E-البيض 

 N-المكسرات
 F-السمك

  S-السمسم 
M-الخردل
 L-اللاكتوز
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ة ن ات الساخ روب المش

روت  ف
ن

 اش وخ و الب راب الخ روت طازج / ش  ف
ن

 اش وخ طازج / ب خ

ر ليمون د / عصي وز الهن ائق ج د / رق وز الهن راب ج اناس / ش ن أ

ة اف مة المض ي ة الق ب ري املة ض سعار ش الأ

ال أزرق ق رت
ر ب ش راب ق راب الرمان/ ش مون / ش ر لي ال /عصي رتق

اناس / ب ن أ

اه مون/ مي ر لي مون / عصي روت / أوراق اللي  ف
ن

 اش راب الب روت /ش  ف
ن

 اش ب

ة ازي غ

ا. ومي وسط ي ي المت ون الى2000 سعر حراري ف الغ اج الب حت ي
ص خ ص لش خ  ش

ن
ة م  السعرات الحراري

ن
ة م ردي ات الف اج ي لف الاحت ت خ د ت  و ق

ائمة الطعام ق

اع/عسل ل/نعن ي ب ر ليمون/ صودا / زنج اح/ عصي ف ر الت
عصي

ازلاء( دم مع ثلج زهرة الب ق )ي

موس ي المغ ج ن  الكعك الاسف
ن

ات م ق  طب
ن

كون م ت ة ت
دي لي ق ة ت

طالي ي حلوى إ
. وني

مة الماسكارب هوة، وكري الق ب
 G . D . N :ة ات الحساسي ب مسب

. ي ل الذهب  الكرامي
ن

ة م ق طب  ب
ن

 ي ز ه ، تُ
هي رد ناعمة وش حلوى كاست
D . E :ة ات الحساسي ب مسب

اف / صودا اع ج مون / ملح الطعام / نعن  / ملح اللي
ن

 لب

367 س ح    76 رس م كراميل كري

1628 س ح    79 رسأم علي

ية 337 س ح    63 رسمهلب

راميسو ي 456 س ح    75 رست

رة ي 345 س ح    54 رسمن

149 س ح    56 رسعلاوي

زرق وت الأ و الت ت
177 س ح    54 رسموهي

لج وخ المث اي الخ 144 س ح    54 رسش

روت  ف
ن

 اش وخ وب 200 س ح    54 رسخ

ا كولادا ن
ي 327 س ح    56 رسب

ا كان ي روب 148 س ح    54 رست

و ت
ي موهي لاي ب رف ت

152 س ح    48 رسب

ران  عي
ن

198 س ح    16 رسلب

اع عن 168 س ح    46 رسليمون ن

105 س ح     22 رسكوكا كولا

1 س ح     22 رسلايت كوكا كولا

ا ت ان 145 س ح     22 رسف

رايت 118 س ح     22 رسسب

يان ) 330 مل / 750 مل( ف    19 / 31 رسمياه إ

ازية ) 330 مل / 750 مل(    21 / 39 رسمياه غ

ريق( ب س / إ اي أحمر )كأ ش

سو دبل ري سب 6 س ح     32 رسإ

ل ج ريسو سن سب 3 س ح     29 رسإ

لات وايت 179 س ح     33 رسف

يه ه لات ي 190 س ح     33 رسكاف

كانو 15 س ح     29 رسأمري

و ن
ي ش ت

179 س ح     33 رسكاب

ركية هوة ت 5 س ح     29 رسق

ان / دلة( ج ن ة )ف هوة سعودي 1 س ح  49/9 رسق

ريق( ب س / إ اي الحب )كأ ش
12 س ح 32/19 رس

ريق( ب س / إ اي السلطان  )كأ ش
12 س ح 32/19 رس

ريق( ب س / إ يل )كأ ب ج ن اي الز ش
6 س ح 32/19 رس

1 س ح 32/19 رس

ريق( ب س / إ ة )كأ اي الطاق ش
12 س ح 32/19 رس

بريق( ران )كأس / إ عف اي أحمر بالز ش
 23 / 49 رس

ريق( ب س / إ اع )كأ عن  19 / 32 رسن

ريق( ب س / إ  19 / 32 رسمليسة )كأ

ة  ي اه معدن ة و مي ازي روبات غ مش

ال ق رت ر ب 158 س ح     35 رسعصي

اء / ض ي وكولاتة الب راب الش ا / ش لي ي ان راب الف مة / ش ا / كري ماتش

مة حليب/ كري

ا  ش ز مات ن
ي 386 س ح   35 رسلوج


